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KLIMAMAL




VI GOR REGNSKAB OVER
MALTIDERNES KLIMAAFTRYK
0C SZETTER NYE MAL

I Meyers har vi gennemfert en omfattende og detaljeret
kortlaegning af klimaftrykket ved alle virksomhedens ak-

SCOPE 2 SCOPE1 SCOPE 3

I internationale standarder for kortlaegning af et

.. . . o . givent firmas, produkts eller persons udslip skelnes
tiviteter. Med den nye viden, vi har faet, har vi sat skarpe e

klimamal, der pa afgerende omrader kommer til at for-
me den made, vi teenker maltider, produktion, dyrkning SCOPE1  Det udslip, man direkte selv fordrsager

ved afbraending af f.eks. olie og benzin

og husdyrhold i fremtiden.
9 - ifm. produktion og transport

Vejen til vores mal gar via samarbejder med fremsynede land- SCOPE2 Udslip gennem den energi, man keber,
mand, fresamlere og forskere, og ikke mindst gennem partnerska- dvs. vores forbrug af el, biogas og fjern-
bet med vores kunder. varme

Undervejs haber vi at kunne bidrage til lesninger, der raekker langt SCOPE3 Udslip i forbindelse med de produkter
ud over vores egne gryder — det er sddan, vi vil kunne gere den og services, man forbruger - i Meyers

starste forskel. isar ravarer, emballage og madspild




PROJEKTSTOTTE
til f.eks. at sikre genetablering
af skov og natur

OPTIMERING

af drift, transport
og energiforbrug

KLIMA
NEUTRAL
DRIFT

FRA 2025

KLIMANEUTRAL DRIFT FRA 2025

Driften i vores egne kekkener, restau-
ranter, bagerier og andre faciliteter skal
vaere CO,-neutral i 2025. Det ser vi som en
bunden opgave, der skal opnds gennem en
flerstrenget indsats. Ferst og fremmest vil
vi optimere vores drift, transport og energi-
forbrug, sa vi reducerer CO,-aftrykket mest
muligt. Det sidste stykke, hvor vi ikke kan
komme helt i mal - fordi der altid vil vaere
et aftryk — vil vi nd ved at stette veldoku-
menterede projekter, der ferer til en reel og
langsigtet CO,-lagring. F.eks. ved at sikre
genetablering af skov og natur knyttet til
fedevareproduktion i andre dele af verden.

Derudover vil vi allerede fra 2021 sikre, at
al den strem, vi bruger, kommer fra vedva-
rende kilder.

AFTRYKKET FRA RRVARERNE
- DET STORSTE OCG DEN SVARESTE

I en madvirksomhed kommer langt den
sterste del af klimaaftrykket fra de ravarer,
der indgdr i maltiderne. Nogle betragter
den del af regnskabet som et ’indirekte af-
tryk’, hvor man kun har et delvist ansvar -
fordi udledningerne ligger hos landmanden,
pa mejerierne, hos slagteriet osv. Men det
er her, det helt store forandringspotentiale
ligger i en madvirksomhed. Og det er derfor
her, vi vil lgge de fleste af vores kraefter.

I Meyers kommer omtrent 95% af vores
samlede klimaaftryk fra de ravarer, vi bru-
ger. Her har vi sat os for at mindske aftryk-
ket fra vores ravareforbrug med 30% per kg
mad i 2025, og med 50% per kg mad inden
2030 med 2018 som udgangspunkt.

Det kommer til at kraeve, at vores ravare-
forbrug bliver endnu grennere. Det er er en
bevagelse, vi har vaeret i gang med laenge,
og det er derfor 0gsa de mindre lavthaen-
gende frugter, vi nu skal til at plukke. Fra
2018 til 2019 - de forste to &r med fuld
kortlaegning af vores klimaaftryk — har
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Efteri 2017 at have udgivet g
ET GRONNERE kogebogen Gren Mad, kom vi ?‘? )té
RRVAREFORBRUG =

i 2020 med Grenne Proteiner,
Vi har sat os for at mindske CO,-aftrykket der pa over 400 sider udforsker de uanede
fra vores ravarer frem mod 2030

vi gennemfoert en 10% reduktion per kg mad. Det er et resultat af
grennere maltider pa tveers af vores forretning og ikke mindst lan-
ceringen af vores grenne frokostkekken.

For at nd vores nye mal skal vi videre af samme vej — og vi skal finde
endnu flere knapper at skrue pa.

MIDT | EUROPAS ARTEBALTE

Hvis vi skal spise mere grent og mindre ked — og det stadig skal
vare en fornejelse — sa skal vi blive mere fortrolige med en lang
raekke grenne ravarer, som i dag spiller en ubetydelig rolle i vores
madkultur.

Det galder iseer baelgfrugterne. Benner, linser, &rter og kikaerter
bidrager med proteiner og andre gode naeringsstoffer til vores kost,
og de giver fylde og umami i vores maltider. Og sa tilferer de endda
gedning, naturligt, til de marker, hvor de gror. Balgfrugterne har
brug for nogle forkaempere i Norden - ifelge DTU Fedevareinstitut-
tet spiser vii Danmark kun omtrent 5 g om dagen i gennemsnit.
Ud over, at flere baelgfrugter pa tallerkenen klimamaessigt giver
virkelig god mening, sa vil de kunne berige vores madkultur.

I Meuyers arbejder vi for flere baelgfrugter i maden pa en raekke
fronter:

30%

CO0>-REDUKTION

12025

12030

muligheder i kekkenet, som balgfrugter og
andre proteinrige grenne ravarer giver os.

Et samarbejde med ekologiske landmand
pa Bornholm og Bornholms Valsemelle
giver os adganag til bl.a. bornholmske linser
dyrket ved Svaneke og Tejn allerede efter
hesten i efteraret 2021. Det er skridt pa ve-
jen til at kunne udskifte en vaesentlig andel
af de baelgfrugter, vi bruger i Meyers — i dag
omtrent 75 tons — med danske, ekologisk
dyrkede af slagsen.

Der findes en rigdom af interessante sorter
i den danske og nordiske landbrugshisto-
rie. De fleste af dem er naesten glemt, kun
bevaret af Fresamlerne og andre dedike-
rede planteforkeempere. Vi har indgaet et
samarbejde med lollandske producenter
og landmand om at bringe nogle af de
mest interessante sorter tilbage i jorden

- i hjertet af, hvad der for 150 ar siden var
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Nar de grentsagsorienterede retter er smukkere,
har mere interessante konsistenser og simpelthen
smager vidunderligt, sa gar folk ikke laengere op i,
hvor meget ked der er pa tallerkenen.

— Claus Meuyer til Bersen

kendt som Europas artebalte. Det er en
langsigtet proces med at teste, udvalge og
opskalere produktionen af gamle nordiske
balgfrugtsorter, med navne som lollandske
rosiner eller Gyrithes zert, da flere af dem
kun er bevaret i ganske sma mangder. Vo-
res drem er, at vi kan vaere med til at skabe
noget pa lige fod med genrejsningen af ol-
andshveden og de andre gamle kornsorter i
Danmark og Norden.

Balgfrugter har et unikt foraedlingspoten-
tiale. Vi har gennem en arraekke arbejdet
med fermentering af balgfrugter ud fra
asiatisk forbillede. I dag har vi et samar-
bejde med virksomheden Foodture, der har
specialiseret sig i at fremstille tempeh, der
er et indonesisk svar pa tofu, baseret pa
hele fermenterede soyabenner — men i den-
ne danske version fremstillet med danske
lupinbenner, dyrket pa Lolland. Tempeh fra
Foodture er pa vej i handlen, og ind i vores
maltider i Meyers.

I forbindelse med kortlaagningen af vores fulde kli-
maaftryk har vi, ssmmen med 2.-0 LCA consultants
0og Rambell udviklet et veerktej, der viser, hvordan

vi praesterer i hver enkelt af vores kekkener lebende
— f.eks. i alle de kantiner, vi driver. Her kan vi an-
skueliggere klimaaftrykket helt ned pa ravareniveau,

maned for maned. Varktejet vil, ud over at give en
lebende dokumentation, gere det muligt at arbejde
med klimamal lokalt sammen med vores kunder og
samarbejdspartnere, sa det bliver en falles rejse.

Alle kunder, jeg er i kontakt med, taler om gren om-
stilling og klimaaftryk, men det er stadig et abstrakt
begreb for de fleste. Malet er jo klart, at vi kan give
vores kunder indsigt, sa vi kan hjalpe dem med at
reducere C0O,-aftrykket i f.eks. deres kantiner.

— Jesper Uggerhaej til Bersen




Helt generelt vil vi ege anvendelse af
proteinrige afgreder fra planteriget for at
kunne skrue ned for de animalske proteiner
i vores kekkener. Vi formidler brugen af de
grenne proteiner til kursisterne pa vores
madkurser, og de er et omdrejningspunkt,
nar vi radgiver mere end tusinde offentlige
kekkener i at lave mere klimavenlig mad.
Gennem formidlingsaktiviteter, bidrag til
forskningsprojekter, deltagelse i advisory
boards m.m. arbejder vi for det langsig-
tede mal at (gen)etablere baelgfrugternes
position i det nordiske madlandskab, s&
fremtidens baeredygtige madkultur ogsa
kan traekke pa et saftigt, biodiverst og
velsmagende nordisk ravaregrundlag. Pa
den made er det vores hab bade at pavirke,
hvad der kommer til at veere tilgaengeligt,
og i hvilken grad det vil blive efterspurgt.

KOENS FREMTID
- 0G FREMTIDENS KO0?

Vi kommer ikke uden om at spise mindre
ked. Hvis vi skal na vores mal, s& kommer
isa@r oksekedet til at vaere en sjaeldnere
gaest i vores gryder — vi skal ganske enkelt
spise flere af de planter selv, som vi plejer
at dyrke for at bredfede dyrene.

Men vi ensker heller ikke en fremtid uden
koen, grisen, faret og henen, der i arhund-
reder har vaeret med til at tegne vores
landbrug, landskaber og madkultur.

I stedet for helt at opgive husdyrene, vil

vi arbejde for, at de animalske ravarer,

vi fortsat kommer til at bruge — malken,
osten og kedet — udover at repraesentere
den sterst mulige velsmag, kommer fra

et husdyrhold, der er i samklang med den
omgivende natur, prioriterer hensyn til
dyrenes naturlige adfeerd og har det lavest
mulige miljeaftryk.

I Meyers har vi en raekke samarbejder i
gang, der alle traekker i denne retning.
Okologisk opdraettede okser pa Live, der

Las Claus Meyers og Per Kelsters
essay om balgfrugter, baredygtig-
hed og visionen for et dansk landbrug
i bedre balance, trykt i Weekend-
avisen d 11.02.2021

om sommeren grasser pa een og om
vinteren alene spiser foder dyrket pa een,
okologiske skovgrise og graesgrise fra Fyn er
nogle af de husdyrbrug, som vi mener har
stor vaerdi og fortjener en plads i fremtidens
madlandskab.

Hvad der er godt for smag, dyrevelfeerd og
biodiversitet i mark og eng er dog ikke per
definition en gevinst i CO,-regnskabet. Der
er mange faktorer, der spiller ind - f.eks.
at dyr, der far lov at udfolde sig i mere
naturlige omgivelser, bevager sig mere og
har et leengere liv, hvorfor de ogsa nar at
udlede mere metangas. CO,-regnskabet er
ikke den eneste faktor, der har betydning
for vores valg, men det er vigtigt for os at
arbejde henimod et husdyrhold, der ikke
alene er smukkere, bedre for dyrene og den
nere natur, men som 0gsa giver mening
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https://www.weekendavisen.dk/2021-6/kultur/vi-skal-igen-vaere-europas-aertebaelte

klimamaessigt. Derfor kommer vi til, i

samarbejde med ekologiske landmaend, : BAGGRUNDSSYSTEM (LCA DATABASE)

i : ' Brandstof Genbrug eller
forskere og andre partnere, at arbejde for : gy exio b Elektricitet forbraending af
at finde uudnyttede potentialer for et mere : Maskineri Emballagematerialer emballage
klimavenligt husdyrhold. Afgraesning af : i
IavbundSJc?rde, deridag dgrkes. meffek’gvt, FORCRUNDSSYSTEM
og opfostring af tyrekalve, der i dag aflives :
og kasseres, er blandt de muligheder, vi vil
afsege. Vi kender ikke i dag den optimale
balance mellem disse hensyn — men vi
lover at bidrage til at skabe sterre viden pa
omradet. Gedning

Kemikalier
Brandstof — .
Maskineri industri
OM VORES BEREGNINGSMETODE : ‘Ifa"g
Klimaaftrykket fra fedevarer beregnes ud : -
fra en sakaldt livscyklusvurdering (LCA). -
Det er en kortlagning af aftrykket i alle Tra'nsp'ort
led i det system, som fedevaren kommer
fra — fra vedligeholdelsen af den traktor, T
der harver en sukkerroemark pa Lolland
til energiforbruget ved forarbejdningen
af S}Jkkeret til emballage, transport og alt : Transport via land T
derimellem. Transport via vand Udstyr
: Bygninger
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0,02 kg CO2e
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Landbrug
0,1kg CO.e

Nyskabende og stringent analyse
- samarbejde med Jannick Schmidt

Den metode, der er anvendt, er udviklet af
Jannick Schmidt og 2.-0 LCA consultants,
der er blandt Danmarks ferende eksperter
i livscyklusvurdering. Metoden bygger pa
data fra databasen EXIOBASE, der er den
mest komplette og detaljerede globale
model til beregning af CO,-fodaftryk, som

i kombination med meget detaljerede
opgerelser over dyrkning, dyrehold og
fedevareforarbejdning i hele verden, ger
det muligt at beregne fedevarernes aftryk i
alle afkroge af kloden. Metoden er unik i sin
raekkevidde og indbyrdes sammenhang -
hele det globale netveerk af fedevaresyste-
mer er omfattet af analyserne.

P4 linje med Den Store Klimadatabase -
plus biodiversitet og luftforurening

Jannick Schmidt og 2.-0 LCA consultants
star bag CONCITO’s nyligt lancerede store

Forarbejdning
0 kg CO.e

— .

< >4
g

Emballage

Hostete \

klimadatabase, der er den pa verdensplan
mest omfattende, samlede database over
de mest almindelige fedevarers klima-
aftryk. De livscyklusvurderinger, der er
foretaget for Meyers’ vareforbrug, bygger
pa samme metode og de samme bagved-
liggende data, men kortlaegger desuden
aftrykket pa biodiversitet (nature occupati-
on) samt luftforurening (og desuden i alt 14
miljemaessige parametre). Forbedringsmal
pa de parametre, hvor vi har et reelt aftryk,
vil indga i en samlet baeredygtighedsstrate-
gi for Meyers, der lanceres i maj 2021.

Den indirekte landanvendelse skal med
Et af de vigtige — og i nogles ejne kontro-
versielle — aspekter ved metoden er, at den
medregner fedevarernes pavirkning af are-
alanvendelse, den sdkaldte ’indirect land
use change’ (iLUC). Og derved f.eks. indreg-
ner det forhold, at en eget efterspergsel pa
ked 0gsa medferer eget afskovning til dyrk-
ning af foder i udviklingslande. Det betyder

¥

Transport —

EKSEMPEL

GRONKALENS
LIVSCYKLUS

Samlet klimaaftryk

0,23 kg C0O.e

0,05 kg COe

blandt andet, at denne metode tilskriver
ked et hejere C0O,-aftryk end metoder, der
ser bort fra denne mekanisme. Uanset be-
regningsmodel ligger kedet — og saerligt ke-
det fra drevtyggerne — dog generelt hejest
i alle typer opgerelser. Vi mener i Meyers,
at det er indlysende, at denne faktor skal
regnes med, da der er tale om en vaesentlig
dynamik i en forbundet verden, hvor alle
de valg, vi treeffer, har konsekvenser — 0gsa
langt fra vores hjemlige marker og enge.
Afskovning star ifelge FN-organisationen
IPPC’s nyeste opgerelser for 11% af de glo-
bale drivhusgasudledninger — det svarer til
hele verdens vejtransport eller en tredjedel
af hele verdens afbraending af kul. Ligesom
man ikke ville udelade CO, fra afbraending
af diesel fra en LCA for en transportvirk-
somhed, sa udelader vi heller ikke CO, fra
iLUC for en madvirksomhed som Meyers.

MEYERS



SAMMEN KAN VI MEGET MERE

Vi ser det som vores allervigtigste opgave at
vare med til at forme en made at spise pa,
der kan blive en del af lesningen pa en af
vor tids sterste udfordringer — og hvor vel-
smag, handveerk, kvalitet og opfindsomhed
er drivkraefterne for forandringen.

Hvis vi kan reducere vores eget klimaaf-
tryk, er det positivt — men kan vi fa flere
med pa rejsen og skubbe til tendenserne

i vores samlede forbrug i Danmark og
Norden og maske inspirere uden for vores
egen region, sa er potentialet mange gange
storre.

Vi haber, du vil vaere med!

Klimamal for Meyers 2021 er en del af en
sterre samlet baredygtighedsstrategi,
som lanceres i maj 2021.
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pa ravareforbrug CO2-reduktion

I 2030 pa rdvareforbrug

Driften i vores egne kekkener, restauranter, ba-
gerier og andre faciliteter skal vaere CO,-neutral i
2025.

Det vil vi opnd gennem en flerstrenget indsats:

optimering af vores drift, transport og energi-
forbrug

stette til veldokumenterede projekter, der ferer
til en reel og langsigtet CO,-lagring

Vi overgar desuden til 100% gren strem i 2021.

For at nd vores erklarede mal om at mindske
CO,-aftrykket fra vores ravarer, vil vi:

arbejde for at der kommer flere grentsager i
maden i vores virksomhed sdvel som i verden
omkKring os

A J
\
9

a

engagere os i at der dyrkes flere - og flere for-
skellige - &rter, banner og linser til mennesker
pa markerne i Danmark

oge anvendelsen af proteinrige afgreder fra
planteriget i vores kekkener

bruge mindre i ked i vores bestrabelser pa
at skabe den sterst mulige glaede hos vores
gaster

omlagge vores forbrug af animalske fedevarer,
gradvist, til et husdyrhold der prioriterer hen-
syn til dyrenes naturlige adfeerd, har det lavest
mulige miljeaftryk og understetter landskaber-
nes herlighedsverdi

samarbejde med alle organisationer og enkelt-
personer der kan hjzlpe os med at nd vores
mal og helst levere mere end hvad vi har lovet

Ovenstaende vil blive detaljeret og yderligere
indsatser vil blive beskrevet i Meyers fulde bae-
redygtighedsstrategi, som lanceres i maj 2021




